SPECIALITES DE L’INDE - NEPAL

& SPECIALITES DE BHOUTAN

INFO ALLERGENES

1. Céréales contenant du gluten et produits dérivés

2. Arachides et produits dérivés

3. Noix (dont amandes, noisettes, noix de cajou, noix de pécan, etc.) et produits
dérivés

4. (Eufs et produits dérivés

5. Poisson et produits dérivés

6. Soja et produits dérivés

7. Lait et produits dérivés (dont le lactose)

8. Crustacés et produits dérivés

9. Mollusques et produits dérivés

10. Céleri et produits dérivés

11. Moutarde et produits dérivés

12. Graines de sésame et produits dérivés

13. Lupin et produits dérivés

14. Dioxyde de soufre et sulfites a des concentrations supérieures a 10 mg/kg ou a 10

mg/litre exprimées en SO2

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.




SPECIALITES DE L’INDE & NEPAL ENTREES

El.DhalSoup 67 5.10 € Soupe indienne awyx lLentilles

E2. Vegetable Soup 16 5.00 € Soupe népalaise anyx LEgumes

E3. Chicken Soup 16 5.50 € Sowpe indienne de poulet et olgnons verty
E4. Meat Samosa 16 7.10 €

Triangley de pite fourrés avec agnean hachi et herbes

E5. Vegetable Samosa 16 6.80 €

Trianglesy de pite fourrés avec legumes et herbes

E6. Vegetable Pakora 6 6.00 €

Bowlettes de ligumes pantes o la farine de lentilles

E7. Paneer Pakora 6 7 6.80 € Fromage blanc pani i la forine de lentilles
E8. Tiger Prawns Puri 16 7 8 8.00 € £

Ganmbasy grilley servis avee la sance Masala ef poivrons sur wn pain Puri
E9. Lamb Keema Kabab 4 7.90 €

Sauncisses dlogneon hacht, herbesy et grilé o Tandooris

E10. Prawns Thilwala 6 8 12 7.90 €

Scampisy plongéy dany wne pite recowverte de grainesy de sésame

E12. Chicken Drum Stick 6 6.10 €

Alley de poulet marinéey ang épices, pantesy o la farine de lentillesy
E14. Onion Bhajee 6 5.90 € Oignony mélangés arec ey lentilles

E15. Mirchi Para 6 6.10¢ = 2 &

Puments verts fourrés avec des pomimes de terre et des Epices

E16. Mixed Salad 7 6.50 €

Salade verte, concombre, carotte, oignong, fomatesy et fromage indien
E17. Cucumber Raita 7 5.30 € Yaowrt , concombre ef fomate

E18. Macha Pakora 456 6.30 €

Filet de poissons aunx épices et pand o la farine

E19. Pawa Fried 146 7 7.50 € Cuwisses de grenowille o Uail.

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.




E20. Chicken Tikka Salad 7 8.50 € Salade de poulet grille

E22. Calamar Pokhari 16 8.70 € Calamar pant i la farine
E23. Mixed Starter 1456 7817.50 €

Assortiment dlentries 2 personunes (poulet; scampily, agneawn, Léigumes)

SPECIALITES DE I’INDE & NEPAL GRILLADE TANDOORI

T1. Mixed Grill 7 24.00 €

Silection de dinerses recettes Tandoori (powlet; agneaw, gambas) servie avec
UL SO ATy

T2. Chicken Badami Kabab 3 7 17.00 €

Blancs de pouwlet marinés aung noiw de cajon puds grilésy anw Tandoorl et
SRAVLE QAL SOUCR LA TY

T3. Chicken Pista Kabab 3 7 17.00 €

Blancys de poulet marindsy anvec de pistacihe et mentire pudls grildés anw
Tandoori ef servis avee saunce curry

T4. Chicken Tikka 7 17.00 €

Blancy de poulet marinds oy diverses Epices puiy grllls o Tandoori et
SerVLS ONEL SO CAHTY

T5. Chicken Tandoori 7 16.00 €

Cuissesy de ponlet marinkes anw diverses epices puisy grilléey aw Tandoori et
Servies oAl Sounce Luary

T6. Lamb Chops 7 21.00 €

Covronmes dlagneoww marinkes o dinverses épices pudls grillées an Tandoori
et servies onee saance crry

T7. Lamb Tikka 7 20.00 €

Morceamn dagnean marinks o dinverses Epices puls grdldés ow Tandoori ef
SerVLS ONEL SO CAHTY

T8. Fish Tikka 4 57 20.00 €

Morceonw de poisson blane marings ok diverses Epices pudls grdés aw
Tandoory et serviy avec sance curry

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.




T9. Prawns Tandoori 7 8 22.00 €

Scamply marinds o dinerses Epices puis grillés aw Tandoori et servis ovec
SaUNCl ATy

T10. King Prawns Sizling 157 8 23.00 €

Gambay marinks auwg diverses Epices pudls grillés aw Tandoori et servis avec
saunce forte de Uail et duw gingembre

T11. Duck Sizling 7 21.50 €

Filet de canards marindsy awx diverses épices puiy grilésy aw Tandoory ef
SRrVLS ONEL SO CAHTY

T12. Seafood Mixed Grill 457 8 24.50 €

Sélection de dinverses recettes Tandoori aww fruifs de mer (polsson, scampis,
gambas, colamar) servie ovec une sonce cirry

T14. Vegetable Tikka 7 17.50 €

Légumes fraiy et fromage indien marindsy ang diverses Epices pulsy gridlés aw
Tandoory et serviy avec sance curry

T50. Beef Tikka 7 22.00 €

Fllet de beenf argentin, polvrow, oignon, marindy awnw épices puls grildés o
Tandoori ef servis avec duv riz blane ow safron, une souncep cirry

SPECIALITES DE I’INDE & NEPAL POULET

C1. Chicken Curry 67 15.50 €

Blancy de poulet cnity dans une sounce tomate, oignown, gingembre et ciirry
C2. Chicken Korma 367 16.00 €

Blancy de poulet cnity dans une saunce oy noiw de cojon

C3. Chicken Murghlai 367 16.00 €

Blancs de poulet cuity dangy une saunce duw Lait de noiw de coco-

C4. Chicken Vindaloo L LoD 67 16.50 €
Blancs de powlet cnity dansy une sauce Epicée, pomme de terre ef jus citron

C5. Chicken Tikka Masala = 67 18.00 €
Powlet Tikka (T4) crit dany une sance Masala avec poivrons et oignony

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.




C6. Chicken Shurari ad 67 18.00 €
Blancs de pounlet cuit anee bambows, brocolis, champignony, poiy et herbey
C7. Chicken Palak 6 7 16.00 € Blancs de poulet cuity anvee épinardy hachés

C8. Chicken Jhal Frezi = < 67 18.00 €

Blancy de powlet cuits anvec oignong, guingembre ef pimenty verts

C9. Chicken Special 367 18.00 €

Powlet Tikka (T4) cuit dany une saunce aung nolw de cajon

C10. Chicken Dhaiwala 3 6 7 17.00 € Blancy de poulet cunity dany une sance
yaowrt

C11. Chicken Mango 6 7 17.00 € Blancs de poulet cuity dansy une saunce mangue

C12. Chicken Kadhai ~Z 67 17.00 €

Blancs de poulet cwits avee ail, tomate, gingembre ef Uépinard hacihé
C14. Chicken Makhani 67 17.00 €

Fllety de cuisse dunv poulet cuity dany une sance de beurre

C16. Duck Tandoori Masala £ 6722.50€
Flet de canard gridlé (T11) it dany une saunce Masala avec povrons et
olgnonsy

SPECIALITES DE I’INDE & NEPAL AGNEAU

L1. Lamb Curry 67 16.00 €

Movrceanw dlagneon cnity dansy une saunce tomate, olgnon, gingembre et curry
L2. Lamb Korma 367 17.50€

Movceanw dlagnean cuity dansy une sounce o noiw de cajorv

L3. Lamb Murghlai 367 17.50 €

Morceanw dlagnean cunity dans une sounce dan lait de noix de coco

L4. Lamb Vindaloo L LD 67 17.50 €
Morceanw dlagneon cudty dons wne sounce ipicée, pomume de ferre ef juy
cutron

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.




L5. Lamb Tikka Masala £ 67 18.50€
Agneoaw Tikkao (T7) cuit dangy une sounce Masala onec povrons et olgnons

L6. Lamb Shurari o 67 17.50 €
Morceany dlagneon cvity anvec bambows, brocolis, champignony, ef herbes

L7. Lamb Bhuna - 67 17.50 €

Movrceanw dlagneon cnity avec gingembre, oignon ef ail

L8. Lamb Jhal Frezi L o 67 18.50 €

Agneaw Tikka (T7) et avee olgnons, gingembre ef piuments verts
L9. Lamb Special 367 18.00 €

Agneawn Tikko (T7) et dans une saunce ang noiw de cojon

L10. Lamb Dhaiwala 36 7 17.50 €

Morceanw dlagnean cuity dons wne sounce de yaourt

L11. Lamb Mango 6 7 17.50 €

Morceanw dlagneoin cnity dans une souce mangue

L12. Lamb Kadhai o 67 18.00 €

Movceanw dlagnean cnity avec ail, fomate, gingembre ef Uépinard hacihl
L14. Lamb Palak 6 7 17.50 € Movceanw dlagneawn cuitsy anvec épinard hacihe
L15. Lamb Seek Kabab Curry 6 7 17.50 €

Sauncissesy dlagnean grillées cuites dany une saunce curry spécial

SPECIALITES DE I’INDE & NEPAL FRUITS DE MER

F1. Fish Tandoori Curry 4567 17.00 €
Poisson Tikka (T8) cnit dansy une saunce cnrry spéciol

F2. Fish Tikka Masala < 4567 17.00 €

Pousson Tikka (T8) cuit dany une sance Masala axec poivrons ef oignons
F4. Prawns Curry 6 78 17.00 €

Scamply Lty dangy une saunce fomate, oignon, ail, guingembre ef curry

F5. Prawns Murghlai 3678 17.50 €

Scamply ety daing une saunce aaec dun lait de noiw de coco

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.




F6. Prawns Vindaloo L LD 678 18.50€
Scaompisy cuity dang une saunce Epicke, pomme de ferre ef jus de cifron

E7. Prawns Tandoori Masala o 678 19.00€

Scampiy Tandoorl TA cudt dans une saunce Masalo avee poivrons et olgnongy
F8. Prawns Korma 36 78 17.50€

Scamply ity dansy une sounce ang nolk de cajon

F9. Pawa Annapurna 6 7 18.00 €

Cuwisses de gremowille sauttiey o Uail et Ligumes

F10. Prawns Shurari ad 678 18.00 €

Scamply cnity avee bambowy, brocolis, champignong, pols ef herbes

F11. Prawns Dhaiwala 3678 18.00 €

Scamply ety dangy une saunce de yaourt

F12. Prawns Mango 6 7 8 18.00 € Scampisy cuitfy dany une saunce de mangue
F14. Poissons Annapurna 456 7 21.00 €

Filet de poisson blanc grillé o la potle et servi avee une saunce o Uail ef
Legumes

SPECIALITES DE I’INDE & NEPAL BOEUF

B1. Beef Curry 6 7 15.00 €
Movceanw de boenf cnity dangy une saunce fomate, oignon, gingembre et cirry
B2. Beef Palak 6 7 15.50 € Movceaunw de boewnf cuity avee Epinard hacihé

B3. Beef Kadhai < 67 16.00 €
Morceanw de beenf culty avee all, fomate, gingembre et Uépinard haché

B4. Beef Vindaloo = Z < 67 16.00 €

Morceany de boenf cuity dans une sounce epicte, povune de terre ef jusy citron

B5. Beef Bhuna = 67 16.00 €

Morceany de boenf cuity avec gingembre, oignon ef ail
B6. Beef Mango 6 7 15.50 €

Morceanw de beenf cudty dans une saunce de mangue

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.




B7. Beef Dhaiwala 367 15.50 €
Movceanyw de boenf cnity dangy une sounce de yaouwrt

SPECIALITES DE I’INDE & NEPAL RIZ BIRYANI

Tows ley Buryanis sont serviy avec une saunce cnrry 6 7 ef sauce yaowrt Ravter 7

BN1. Special Biryani 367 18.50 €

Riz sautt axec agneaw, poulet; scampils, olgnon, petity pols, noix et safron
BN2. Lamb Biryani 367 17.00 €

Riz sautt oanvec agneo, oignow, petity pols, nolwx ef safran

BN3. Prawns Biryani 3678 17.50 €

Riz sauntt avec scampily, oignon, petfity pols, noiw et safran

BNS5. Chicken Biryani 3 6 7 16.50 €

Riz sautt avec powlet; oignon, petity pols, noiw et safran

BN6. Vegetable Biryani 36 7 15.00 €

Riz sautt anvee ligumes, oignon, petity pols, nolw ef safran

SPECIALITES DE I’INDE & NEPAL LEGUMES

V1. Mixed Vegetable Curry 6 7 15.80 €
Brocolis, chowx~flewrs, champignons, fromage, olgnons, gingembre an cnrry

V2. Shabnam Curry 6 7 14.50 € Cihhampignons, petity poly, fromage aw curry
V3. Naurangi Tarkari 6 7 15.00 €

Brocolis, chown~flenrs, champignons dany une saunce o noitw de cojow

V4. Aloo Gobi Masala = 67 14.50 € Pormumes de terre cuity anee chow-flewr
V5. Aloo Palak 6 7 13.00 € Pomunes de terre cudts anyw Epinaros

V6. Baigan Bhajee 6 7 14.50 € Pommes de terre cuity anvee anpergines

V7. Aloo Chana 6 7 13.50 € Powunwes de ferre cuity avee poisy chickhes et
gingembre

V8. Paneer Palak 6 7 14.50 € Fromage frit cnit avee Epinardy haciis

V9. Paneer Dilbahar 4 6 7 14.50 € Fromage frit cuit dany une saunce noiw de

cajow

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.




V10. Dhal Tarka 6 13.00 € Lenfilles jaunes cuifes anec aill ef gingembre
V11. Dhal Makhani 6 7 13.50 € Lentulles brunes cuifes dans une sonce o

bewrre
V12. Baigan Bhurta 6 14.50 €

Aubergines grillées pudly hacihbes et cuites avec olgnong, tomate ef gingembre
V14. Bhindy Masala 6 14.50 € Gombo cwnif avee Lail, guingembre et hherbes
V15. Palak Makai 6 7 13.50 € Epinard hacihié cnit avee maily

V16. Mushroom Kadhai £ 6714.50 €

Chhampignons cuity avec ail, tomate, gingembre et Uépinard haché
V17. Malai Kofta 367 15.00 €

Bowlettes de Legumes frites cnites dans une sance o noly de cojon
V18. Paneer Kadhai = 6 7 14.50 €

Fromage frit cnit avee all, fomate, gingembre et Uépinard hacihé

V19. Paneer Chilli‘g 167 14.50€
Fromage frif cuifs avee piments verts, olgnong, povrons ef gingembpre

SPECIALITES DE I’INDE & NEPAL SALADE ROYALE
Tows ley salades sont servis avee une saunce cuarry 6 7 ef un pain naan 147

$1. Chicken Tikka Salad 7 16.50 € Salade awx blancy de poulet grillés
$2. Lamb Tikka Salad 7 18.50 € Salade auwx morceanx ddagneawn grillés
S3. Prawns Tikka Salad 7 8 20.50 € Salade awwx scampis grillésy

S4. Duck Tikka Salad 7 21.00 € Salade aww filety de canard grillés

S5. Fish Tikka Salad 5 7 20.50 € Salade awyw filety de poisson grillés

S6. Vegetable Tikka Salad 7 16.00 € Salade awx Legumes et fromage grillés
$7. Tomato Salad 13.50 € Salade auwyx tomates

$8. Chickpea Salad 13.50 € Salade awyx pois chicihes

S9. Beef Tikka Salad 7 19.00 € Salade awy filety de boewsf grillés

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.
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SPECIALITES DE I’INDE & NEPAL PAIN NAAN

NA1l. Plain Naan 147 3.50 € Pau nature cuit e four Tandoori

NA2. Butter Naan 14 7 3.70 € Pain aur bewrre cuitf aw four Tandoory
NA3. GarlicNaan 147 3.90€

Pain anvee al et coriandie vt aw four Tandoory

NA4. Peshwari Naan 1347 4.80€

Pain fourrt avec noix de cojon, amandes et noiw de coto cudt aw four
Tandoori

NAS. Cheese Naan 1347 4.20€

Pain fourre anvec fromage et coriandire cvit aw four Tandoori

NA6. Tandoori Roti 17 2.60 € Pain complet nature cuit e four Tandoori
NA7. KeemaNaan 147 4.50€

Pain fourrt onee agnean hachl ef herbes cuitf awn four Tandoorie

NAS8. Paratha 17 3.80 € Pain complet aww bewrre cuit aw four Tandoory
NA9. Chapatti 17 2.60 € Pain complet fin cuit a la potle

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.
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SPECIALITES DE BHOUTAN ENTREES

BH1. Cheese Soup 6 7 5.20 € Soupe de fromage planc

BH2. Momo Soup 16 7.00 €

Souwpe de ravioll Momo- (ravioli avee agneaw hacht et herbes)

BH3. Prawns Soup 168 8.00 € Soupe de scampis a Uail ef gingembre
BH4. Momo 16 7.50 €

Ravioll fourré avee agneaw hachi et herbesy cnit o la vapewr

SPECIALITES DE BHOUTAN PLATS

BHS5. Cheese Chicken 6 18.00 € Blancs de poulet cnity aw fromage birowtanais

BH6. Chilli Chicken = 167 18.00 €
Blancy de pounlet crits anvee puments verts, olgnong, powrony ef guingembpre

BH?. Chilli Sliced Lamb ~ 167 18.00 €

Agneawn e tranchesy it avee puments verts, oignony, povrons et guingembre
BH9. Mixed Meat 167 20.00 €

Agneaw, boenf en trancies ef blancs de poudet cuity anw LEgumes et herbes

BH10. Chilli Prawns i 1678 21.00€
Scampis Lty anvee piments verty, olgnong, powrony ef gingembre
BH11. Beef Chaila < 167 18.00€

Morceanw de boeuf cudty avee gingembre, Ligumes et herbes

BH12. Chicken Chaila - 167 18.00 €
Blancs de poulet culty anvee gingembre, Legumes et herbes

BH13. Lamb Chaila < 167 19.00 €
Morceanw dagneon cudty avee gingembre, Legumes et herbes

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.
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MENU ENFANT 134567 9,00€

Entrée : Pain naain natfure

Plats : Une assiette anvec des blancs de poulet marinésy oy noiw de cajon

(T 2), les aides de poulet (EL2), selade verte, riz blance et des frites
ou

Une assiette avec ley fllety de pousson panésy (E18), salade verte, riz

blanc et dey frites

Dessert : Une boule de glace (vanille ow fraise ow chocolat) ow ley lycirees

DE

SSERTS

D1.Gulab Jamun 6 7 Bowles de gateaw o la rose. 5,00 €

D2.
D3.
D4.
D5.
D6.
D7.
D8.
D9.

D10.
D11.
D12.

D15.
D16.
D17.
D18.
D19.
D20.
D21.
D22.

L

Gulab Jamun flambé 6 7 8,00 € D1. flambées anvec duw Grond manier
Beignet de banane 6 7 aww miel 5,00 €

Beignet de banane flambé 6 7 aw grand manier 8,00 €

Kulfi Glace indienne a la mangue 7 ow o la pistacihe 37 6,00 €
Glace 7 Une boule de vanille ow fraise ow mokka ow chocolat 2,50 €
Coupe de Glace 7 Troiy bowles de glace : your D6 6,00 €

Sorbet Une bowle de sorbet cifron ow frambouse ow mangue 3,00 €
Coupe de Sorbet Trois bowles de sorbet: your D8 7,00€

Dame Blanche 7 7,00 €

Coco Givrée 37 7,00 €
Orange Givré 7 6,50 €

Colonel 3 bowles de sorbet de citron anec dun vodka 8,00 €

Burfi 3 7 gateaw indiew aunyw noiw de cajon 6,00 €

Café Glacé 7 7,00 €

Lychees & vanille 7 5,70 €

Casata 3 7 Glace sabayon, cacao & fruity secs 6,50 €

Ladhu 6 7 Gateaw indien anyx lentdles 6,00 €

Assiette Gourmande 3 6 7 Ladiwn, Burfi, Gulal Jamuwwn et Kulft 9,50 €
Tiramisu glacé 17 6.00 €

s} 0 0 0 Les entrées sont souvent servies avec sauce
Peu épicé Epicé Tres épicé de coco 3 7 11 ou de tamarin ou de piment. Les
plats sont servis avec riz safran ou riz blanc.




